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編集後記

広報きくようコールセンター
☎０１２０（９３５）６６７
（午前９時～午後６時　㈯㈰㈷は除く）

配布についての問い合わせ

５月下旬～６月初旬
に馬場楠の井手に現
れる蛍。この期間、
地域の皆さんは毎日
蛍を鑑賞していまし
た。「熊本地震の後、
蛍の数が一時的に
減ったが徐々に戻っ
て来た。今年は、今
まで見てきた中で一
番多い」と柔らかな
蛍の光に微笑みまし
た。

令和３年５月末現在
（ ）内は前月比

●出生／  29
●死亡／  25
●転入／175
●転出／162

42,998（＋17）
21,117（＋17）
21,881（＋ 0）
18,357（＋19）
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人・緑・未来『さん』と輝く
生活都市 きくよう
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今月の主な話題

2　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 販売中

4 新型コロナワクチン接種情報

6　子育て世帯生活支援特別給付金を支給します

10 ごみの分別は適切に行いましょう

16 令和３年度菊陽町職員採用試験

広報きくよう７月号に掲載している行事
や催しは新型コロナウイルス感染症の影
響で延期や中止の場合があります。
参加の際は、各問い合わせ
先にご確認ください。
町の新型コロナウイルス感染症に
関する最新情報はこちら➡

「今年も蛍が出たよ」と上村隆一さん（馬場楠）
から連絡をいただいたので写真を撮りに行っ
てきました。蛍の撮影は初めての挑戦。思っ
ていた以上に難しかったですが、地域の皆さ
んやさまざまな人が助けてくれて蛍を撮影す
ることができました。地域の皆さんが野菜く
ずを井手に投げ入れて、蛍の幼虫の餌となる
カワニナ（巻貝の一種）を育てるなど地域で見
守り、増えてきた蛍です。見頃は５月下旬か
ら６月初旬まで。これからも大事に見守って
いきたいです。（新屋）

うえむらりゅういち

誕生日誕生日
みどり園

草花や花紙を使って色水を作
り、「ジュース屋さん」に変身。
友達や保育士とやり取りを楽
しんでいます。

砂場遊びが大好きで、水たま
りを洗濯機に見立てた「洗濯
ごっこ」や、ご飯を作って「ま
まごと」を楽しんでいます。

うえ の　　　ま　な

7月

髙田　夏輝さん
（新町西）

平成27年７月23日生まれ

たか だ 　　なつ き

上野　茉奈さん
（柳水）

平成27年７月23日生まれ

ぼくのぼくのぼくの
わたしのわたしのわたしの

恋する野菜恋する野菜
農家×学生

農家さんが愛情込めて育てた野菜×尚絅大学生活科学部の学生考案レシピを紹介します。

59

　　　　　　　　かざ ま 　　けん た

親子で楽しみながら作れそうな良いメニューですね。家の
中にいるのが多い時期で夏場ですからぴったりだと思いま
す。ストレスがなく、良質な餌をお腹いっぱい食べて育っ
た、健康な牛の牛乳で夏を乗り切りましょう。

　　　　　

作って遊ぼう！ 簡単アイスクリーム
【材料】（２～3人分）
〈バニラアイス　１人分　288kcal〉
〈ベリーアイス　１人分　298kcal〉

冷凍ベリーミックス 50ｇ
 （お好みの量）
卵黄 1 個
生クリーム 50ｇ
砂糖 50ｇ
牛乳 150ｇ
バニラエッセンス 適量
 （５滴くらい）
〈寒剤〉
氷 １kg
食塩 230ｇ

【作り方】
❶ 冷凍ベリーミックスを解凍しておく。
❷ 卵黄と砂糖をボウルに入れて泡立て器で白っ
ぽくなるまで混ぜる。

❸ 鍋に牛乳と生クリームを合わせて火にかける。鍋の周りがふつふつと沸いて
きたら火を止める。

❹ ❷のボウルの中に泡立て器で混ぜながら、少しずつ❸加えてしっかり混ぜる。
❺ よく混ざったら、別のアルミ製ボウルに移して粗熱を取り、バニラエッセン
スを落として、しっかり混ぜる。

❻ ボウルに氷を入れ、塩を振りかけて、お玉でよく混ぜる。
❼ ❺のアルミ製ボウルの底を❻に当てながら、クルクル回す。
❽ 10分もすると、ボウルの周りに凍りついてくるので、スプーンで、
こそぎ落とすようにして、しっかり混ぜる。ボウル全体をクルクル
回しながら固める。

❾ 固まってきたら、お好みでベリーミックスを加えてよくかき混ぜる。

酪農家　風間　健太さん（鉄砲小路）

中田　夕子さん
尚絅大学
生活科学部４年

なか た 　　ゆう こ

冷凍庫でも固まりま
すが、時間がかかり
ます。氷と塩があれ
ば、30分もかからず
にできあがります。
ボウルをクルクル回
しながら作ってみま
しょう。

https://www.town.kikuyo.lg.jp/

